Les Formules du jour

DU LUNDI AU VENDREDI UNIQUEMENT LE MIDI

Plat dU JOUL ..ot e e e eans

Entrée jour/plat jour ..........cccoeeveeeeieeiveecieceeee e

Menu Enfant (jusqu’a 10 ans) .........ccccccevvvvvvvennnnnnnnnnnn.

Sirop ou Jus de fruits,
% Pizza au choix ou Nuggets frites ou Ravioles creme,
Glace 1 boule ou salade de fruits.

___Les planches d’Apéro____

Assiette de Tapas
Bouchée de camembert, Beignet de calamars,

Samoussa Légumes curry

Assiette de Charcuteries et Fromages

Jambon blanc, Jambon cru, Coppa, St Marcellin, Comté

2 personnes 10€ ou 4 personnes 16€

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus

11,90€
14,90€

10,90€



___LesEntrées____

Base : Salade verte, chou rouge, concombres, oignons rouges, tomates cerises

Yo Salade Caesar..........ccueviviiiiiiiiiieeee e 9,50€
%% Salade Italienne.............oooeveiioiiiiii e 9,50€
% Salade Fralcheur...........ccoooovviieiiiciececee e 9,90€
Y2 Salade Grecque...........occoeveeceiecce e 9,50€

____LesSalades____

Base : Salade verte, chou rouge, concombres, oignons rouges, tomates cerises

La Caesar 14,50€

Salade, oignons rouges, concombres, chou rouge, croGtons, ceuf,
copeaux de Grana Padano, Aiguillettes de poulet panées aux céréales.

L’Italienne 15,50€

Salade, oignons rouges, concombres, chou rouge, tomates cerises,
jambon cru, coppa, burratina, toasts de tapenade.

La Fraicheur 16,90€

Salade, oignons rouges, concombres, chou rouge, tomates cerises,
pavé de Saumon fumé a chaud, ravioles frits.

La Grecque 14,50€

Salade, oignons rouges, concombres, chou rouge, tomates cerises,
Thon confit maison, féta, olives noirs, sauce huile d’olives vinaigre balsamique

Tartare de Boeuf classique.......coeeceveceececceeceece e, 16,90€

(préparé avec une sauce maison)

Tartare de Thon « Asiatique ......cceeveveieeceecneecenenne 15,90€

(préparé avec une sauce maison)

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus



Les Ravioles Pochées

Ravioles sauce au Pesto, parmesan.....................
Ravioles sauce au Bleu............cccccoovvevvvveereereeennen.
Ravioles sauce Forestiere............ccccccoeevvvvevereeennenn.

Ravioles sauce creme de Chorizo et Piquillos...

___Les Gratins de Ravioles___

(cuisson 10/15 min environ)

GraAtin Cr@IM... .. et e ee s e e e s

Gratin Fromager ... ieien i
(Chevre, copeaux de Grana Padano, comté)

Gratin Forestier..........ccooovviiiiiiiii e,
(Girolles, cepes, champignons de Paris)

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus

14,50€
13,90€
14,90€

14,90€

13,50€

14,90€

14,90€



___LesViandes____

Piece du Boucher ( environ 250gr selon arrivage, prix ardoise)
Burger Boauf (env. 180gr) ccvveieeeviiiieieeeeiieeeeeeeee e,
T Bone de Veau de Montélimar servi rosé (env. 250gr) ..
Pluma de Porc servi rosé (environ 220 gr)...eeeeeveereeeveeereennn.

Wok de poulet sauce saté.............cccceeevvvveeeerneeenne.
(nouilles aux légumes)

Sauces :
Poivres, Forestiére, Bleu

Les Poissons

Tataki de Thon et nouilles aux légumes...................
(Mariné au soja, et pané aux graines de sésame juste saisi servi tiede)

Poisson du moment selon arrivage.........ccoceeeeruenee.e.

Wok de Soupions sauce soja a l'ail...........................
(nouilles aux légumes)

____Les Spécialités____

Fondue de Camembert.............ccoceeieviricinccee e,
Camembert (Env. 250gr), jambon cru, jambon blanc, coppa, salade et frites

Garnitures :

16,90€
20,50€
17,90€

15,90€

17,90€

16,90€

15,90€

16,90€

frites ou wok de légumes ou pommes de terre sautées ou ravioles (supplément 2€)

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus



Les Pizzas

L DIOMIOISE.....oeeiieeeeiee ettt e ee e sare e e s e e 12,90€
Creme, Ravioles, Mozzarella et Emmental rapé, creme de ciboulette, Olives

L2 4 FrOMAEES .....oceeeeeeeeee et e e e e e e e e e e 12,90€
Tomate, Chevre, Bleu, Mozzarella et Emmental rapé, Olives

LACRAVIE ... 12,50€
Creme, Chevre, Miel, Noix, Mozzarella et Emmental rapé, Olives

LA REING ..o 12,90€
Tomate, Jambon blanc, Champignons, Mozzarella et Emmental rapé, Olives

LA ChOFIZO ..ot 13,50€
Tomate, Chorizo, Péquillos, Mozzarella et Emmental rapé, Olives

I = 1 [T=T 0T T 13,90€

Tomate, Jambon cru, Pesto, Mozzarella et Emmental rapé,
Tomates cerises, burratina, Olives

La PI@ITORt... ...t 14,90€

Creme, Champignons, St marcellin, Jambon blanc, Jambon cru, noix
Mozzarella et Emmental rapé, Olives

La POUIEL CUITY.....oeeeeieie e 12,90€

Creme curry, Emincé de poulet, champignons, Mozzarella et Emmental rapé,
Oignons rouges, Olives

____LaFormule Demi-Demi____

1/2 Salade (au choix) ET 1/2 Pizza (au choix) ........ 13,90€
Supplément ingrédient : 1€

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus



Les Desserts

Soupe de fruits frais de saison et sa pogne rotie..... 6,50¢
Moelleux au Chocolat (Valrhona) ................cc............ 7,90¢
Cremebralée ..........oooueveeeviieiieee e 6,50¢
TIramiSU OFE0......uuiveeiiieeeeeeietee et eee e e e 6,90¢
Panacotta caramel beurre salé ou fruits rouges....... 6,50¢
Café Gourmand .............ccoooveeeiieiiiiiie e 9,50¢
Digestif Gourmand (au choix) .........cccccceevvievecnnnnee. 10,90¢

___lLesFromages____

FQISSEII@ ..o e 4,90¢
Creme, Coulis de fruits rouges, Nature

Assiette aux 2 Fromages.........c.cccoceveveeeeceneeeeccreeee e, 5,90¢

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus



Les Glaces
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1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule vanille, Coulis de fruits rouges, creme fouettée.

Le Chocolat LIEgeois...........cccceeevvvvvveeiieeiieeeeeeiine,
2 boules chocolat ou café, 1 boule vanille, Coulis de chocolat, créme fouettée, amandes

L'ArdéchoiSe. .........oouuvveeiiiiiiieiieeeee e
2 boules marron, 1 boule vanille, Creme de marron, créme fouettée, amandes

LaDameblanche .........ccoooouviiniiiiiiiiiiiieiiieeeeeeeen,
3 boules vanille, coulis de chocolat, creme fouettée

La fraiCh@UN ... e
1 boule Péche, 1 boule framboise, 1 boule ananas, coulis de fruits rouges, creme fouettée

Coupe Colonel.............coovriiiiie e,

Coupe 2 boules...........ccueeeerieiieeeeeieeceeece e
Vanille, chocolat, fraise, framboise, citron, café, pistache, Caramel beurre salé,
rhum raisin, poire, marron, péche, ananas.

(supp 1€ par boule, supp 1€ chantilly)

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus

7,90¢

7,90¢

7,90¢

7,90¢

7,90¢

6,90¢

5,80¢



Les Boissons

Les Apéritifs Les Bieres 12cl 25c  50cl
Ricard ou 51 (2cl) 3,20€ Frech’ 1,80€ 3,50€ 5,90€
Martini rouge ou blanc (4cl) 4,00€ Biere du moment 3,80€ 6,50€
Kir (10cl) 3,50€ Blanche de Bruxelles 3,80€ 6,50€
(Cassis, framboise, péche, mlre, chataigne) Picon biéere 3,80€ 6,00€
Whisky (4cl) 5,00€ Monaco 3,60€ 6,00€
Gin Tonic (4cl) 5,00€ Panaché 3,50€ 6,00€
Rhum Blanc (4cl) 5,00€ Desperados 33cl 4,50€

Jack Daniels (4cl) 5,50€

Vodka (4cl) 5.00€

Les Sodas & Jus Les Cocktails

Coca, Coca Zéro (33cl) 3,50€ Avec alcool

Orangina (25cl) 3,50€ Vodka Sunrise 6.90€
Perrier (25cl) 3,50€ (Vodka, jus d’orange et grenadine)
Schweppes agrumes (25cl) 3,50€ Pina Colada 6.90€

Fuze Tea péche (25cl) 3,50€ (Rhum, lait de coco, ananas et sucre de canne)
Jus de fruit (20cl) 3,20€
(Pomme, orange, tomates, Sans alcool

abricot, Ananas.) Virgin Colada 5.90€
Limonade (25cl) 3,00€ (Jus d’ananas, lait de coco et sucre de canne)
Diabolo (25cl) 3,20€

Sirop 2,00€

Les Eaux 50cl  100cl Les Boissons chaudes

Vittel 3,40€ 3,90€ Expresso 1,70€

Reine des Basaltes 3,90€ Double expresso 3,20€

Badoit 3,40€ Décaféiné 1,80€

Café Viennois 2,50€

Les Digestifs Thé/Infusion 2,20€

Don Papa (4cl) 7,00€

Chartreuse verte (4cl) 5,00€

Poire Williams (4cl) 5,00€

Limoncello (4cl) 5,00€

Get 27/31 (4cl) 5,00€

Génépi (4cl) 5,00€

Restaurant ouvert du lundi au samedi midi et soir et le dimanche soir
Les cheques et les cheques vacances ne sont pas acceptés.
Prix net, Service inclus



Les Pichets

___LesVins___

Rouge (Cote du Rhone)

Blanc ( Viognier)

Rosé ( Cote de Provence)

Les Vins au Verre

Rouge

Crozes Hermitage (cave de ain) 4.50€

Cote du Rhone (vieux moulin) 3.20€
Blanc

Petit Gascoun (Cétes de Gascogne) 3.60€
Cha rdonnay (Domaine d’Hondrat) 3.80€
Viognier (Domaine Vigier) 3.20€
Les Bouteilles

Les Vins Rouges 37.5cl

Cote du Rhone

«Belleruche» Chapoutier  11.90€

Crozes Hermitage
- Cave de Tain
- Domaine Combier

12.90€

Chateauneuf du Pape

« Arnoud et Fils »

Les Vins Blancs
Cote du Rhone

37.5cl

«Belleruche» Chapoutier 11.90€

Crozes Hermitage
Cave de Tain
Chardonnay
Domaine d’Hondrat
Petit Gascoun

Les Freres laffite

12.90€

75cl

17€

21€
26€

38€

75cl

17€

21€

18€

17€

Pichet 23 cl
Pichet 46 cl

Rosé

Pas du Cerf (Cote de Provence)
Chic et fresh

Les Vins Rosés 75cl

Chic & Fresh Premium
«Domaine d’Hondrat »

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. VENTE INTERDITE AUX MINEURS
OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI MIDI ET SOIR ET DIMANCHE SOIR. RESERVATION 0475846246

5.90€
8.90€

3.20€
4.20€

17€



